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mmmnrmmwcmao:n Von Worpswede aus werden exquisite Teesorten in die weite Welt geschickt

'VON CORNELIA HAGENAH

Worpswede. ,Morgentau”, ,Bergkrduter"
oder auch ,Good Vitality" sind nur einige
Namen der rund 300 verschiedenen Teesor-
ten, die im Gewerbegebiet Neu St. Jiirgen
hergestellt werden und von hier in die weite
Welt exportiert werden. Die Firma Ronne-

feldt, eines der dltesten Teeunternehmenin

Europa, setzt auf hochwertige und exquisite
Teeproduktion und hat die Produktionsstétte
1994 von Frankfurt nach Neu St. Jirgen ver-
lagert. Krduter — und Friichtetees sowie
Schwarzer Tee und Griiner Tee, versehen
mit verschiedensten Aromen, werden hier
in innovativen Automatisierungsprozessen
hergestelit.

Neben der Produktion ist das Tea-Tasting
ein wichtiger Bestandteil in der Qualitatssi-
cherung. Nadine Dunkel, seit 2008 fiir das
Unternehmen tatig, ist verantwortlich fiir die
Auswahl und die Sorten. Mehrmals taglich
probiert sie Tee. ,Schliirfen ist erlaubt” sagt
sie und trinkt den Schluck Tee mit einem
kurzen Schliirfgerausch, der jedoch sehr pro-
fessionell klingt. Beim Testen sei auch die
Nase wichtig, denn Dulftstoffe steigen auf,
und erst dann konnen alle Geschmacksva-
rianten erkannt werden, ergdnzt sie. Gerade
probiert sie ,Morgentau”, einen Griinen Tee
mit Mango-Zitrusgeschmack: ,Dasist unser
Klassiker, weltweit ist er unter diesem Na-
men bekannt”. _

Export in 80 Lander

Mit dem Klimawandel und veranderten Um-
weltbedingungen, erklart die studierte Le-
bensmitteltechnikerin, wiirden sich die Zu-
taten dndern. Auch Ernteeinbufien durch
Diirre wie derzeitin Siidafrika, machten eine
stdndige Qualitdtssicherung notwendig.
Diesist wichtig, denn Ronnefeldts Tees wer-
den in 80 Lénder exportiert, hauptsachlich
fir die gehobene Gastronomie und Hotel-
lerie sowie fiir den Fachhandel in Deutsch-
land, Osterreich und der Schweiz.
Fast vier Millionen Teebeutel verlassen
sjeden Monat das Teufelsmoor, um Teefreun-
-den in aller Welt zugefiihrt zu werden. Im
Gewerbegebiet kiimmern sich je nach Sai-
son 70 bis 100 Mitarbeiter um die Produk-
tion und Verwaltung. Der Teeeinkaufistin-
nerhalb der Geschaéftsleitung, im Stamm-
haus in Frankfurt/Main angesiedelt, wo sich
auch die Marketingabteilung und die Ge-
schéftsfiihrung befindet. Es sind hauptsach-
lich Tees aus China, Sri Lanka und Indien,
aber auch Tansania und Studafrika gehéren
zu den Herkunftsldndern.

>

Ronnefeldt-Tees werden ausschlieBlich

nach der orthodoxen Methode hergestellt,
erklart Werkleiter Bernd Brockmann. Hand-
arbeit sei bestimmend fiir die Herstellung,
um héchste Qualitdt zu gewdhrleisten. Nur

Beim Tea-Tasting, der
Teeverkostung also,
kommt es auf die De- -
tails an. Es muss ja
schmecken.

Schlirfen erlaubt

Auf die Nase kommt es an: Nadine Dunkel probiert taglich mehrere Sorten Tee. Die Auswahl ist Gppig,

die oberen zwei Blatter und die Bliite der
Pflanze wiirden gepfliickt und in Worpswede,
mit Aromen gemischt, die in groBen Behal-
tern neben der Maschine in der groBen Pro-
duktionshalle stehen: getrocknete Rosen-
bldtter, geschnittener Ingwer oder Zitronel-

lengras. Aromadle werden in fliissiger Form

mittels Diise der Mischung zugefiihrt. Die
abgefiillten Mischungen landen zunéchst

auf dem Teeboden im ersten Stock der Pro-
duktionshalle. Dabei werden Schwarztees
rdumlich getrennt von aromatisiertem Tee,
Friichtetee, Griinen Tee und auch Bio-Tee
aufbewahrt. Bis die vorbereiteten Mischun-
gen abgepackt, etikettiert und in Kartons
versandfertig sind, benoétigt es jedoch noch
einige Handgriffe.

50000 neue Mitarbeiter

Laut Bernd Brockmann, der seit einem Jahr
als Werkleiter fiir das Unternehmen tdtig ist,
haben dass sich die Anforderungen an die
Betrieben im Laufe der Jahre gedndert. So
gébe es jetzt mehr Zertifizierungen als frii-
her, und auch das Management sei anders.
Der Versand ist vor einigen Jahren nach aus-
gelagert worden, dafiir werden jetzt Nach-
haltigkeitsziele groBgeschrieben. ,Die ge-
samte Stromversorgung lauit iiber alterna-
tive, erneuerbare Energien, und das gesamte
Verpackungsmaterial am Produktionsstand-
ort wird recycelt” erldutert Brockmann. Auch
die Teebeutel seien gréBtenteils aus Bana-
nenfasern hergestellt.

wie man sieht.
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Schonend mit Ressourcen umzugehen, ist
ein Anliegen Brockmanns, der Mitglied des
Nachhaltigkeitsgremiums im Hauptsitz des
Unternehmens ist. Dort, in Frankfurt, istauch
die Idee fiir einen Nachhaltigkeitstag ent-
standen, der die Mitarbeiter am Donnerstag
iber das Miteinander in Arbeitsgruppen
dazu animieren soll, alternative Losungen
fur einen verantwortungsvollen Umgang mit
der Umwelt zu erarbeiten.

Dass sich die Worpsweder Mitarbeiter
recht intensiv mit dem Thema Nachhaltig-
keit beschéftigen, zeigt auch die Idee mit
den gemieteten Bienen, die seit Montag auf
der Wiese hinter dem Verwaltungsgelande
ein neues Zuhause erhalten haben. Ein Bie-
nenstock mit 50000 Bienen ist dort einge-
zogen und soll nun im Teufelsmoor die Blii-
ten bestduben. Diese Kooperation mit der
Bremer Firma Bee-Rent, der Geschaftsmo-
dell es ist, ganze Bienenvolker zu vermie-
ten, ist Teil eines in der Firmenphilosophie
verankerten Nachhaltigkeitskonzeptes des
Ronnefeldt-Hauptsitzes. Was aus den Bie-
nen wird, muss ich noch zeigen. Aber wer
weiB, vielleicht gibt es dann im nédchsten
Jahr auch Ronnefeldter Honig zum Tee.




und erst dann Konnen alle Geschmacksva-

rianten erkannt werden, ergdnzt sie. Gerade
probiertsie ,Morgentau*, einen Griinen Tee
mit Mango-Zitrusgeschmack: ,Dasist unser
Klassiker, weltweit ist er unter diesem Na-
men bekannt”.

Export in 80 Lander

Mit dem Klimawandel und verdnderten Um-
weltbedingungen, erklért die studierte Le-
bensmitteltechnikerin, wiirden sich die Zu-
taten dndern. Auch EmteeinbuBien durch
Diirre wie derzeitin Stidafrika, machten eine
stindige Qualitdtssicherung notwendig.
Diesist wichtig, denn Ronnefeldts Tees wer-
den in 80 Lander exportiert, hauptsachlich
fir die gehobene Gastronomie und Hotel-
lerie sowie fiir den Fachhandel in Deutsch-
land, Osterreich und der Schweiz.

Fast vier Millionen Teebeutel verlassen
jeden Monat das Teufelsmoor, um Teefreun-
den in aller Welt zugefiihrt zu werden. Im
Gewerbegebiet kiimmern sich je nach Sai-
son 70 bis 100 Mitarbeiter um die Produk-
tion und Verwaltung. Der Teeeinkauf istin-
nerhalb der Geschaéftsleitung, im Stamm-
haus in Frankfurt/Main angesiedelt, wo sich
auch die Marketingabteilung und die Ge-
schaftsfiihrung befindet. Es sind hauptséch-
lich Tees aus China, Sri Lanka und Indien,
aber auch Tansania und Stidafrika gehoren
zu den Herkunftslindern. _

,Ronnefeldt-Tees werden ausschlieBlich
nach der orthodoxen Methode hergestellt,
erklart Werkleiter Bernd Brockmann. Hand-
arbeit sei bestimmend fiir die Herstellung,
um hochste Qualitdt zu gewdhrleisten. Nur

Beim Tea-Tasting, der
Teeverkostung also,
kommt es auf die De- -
. tails an. Es muss ja
schmecken.

Auf die Nase kommt es an: Nadine Dunkel probiert téglich mehrere Sorten Tee. Die Auswahl ist {ippig, wie man sieht.

die oberen zwei Blétter und die Bliite der

Pflanze wiirden gepfliickt und in Worpswede
mit Aromen gemischt, die in groBen Behal-
tern neben der Maschine in der groBen Pro-
duktionshalle stehen: getrocknete Rosen-
blétter, geschnittener Ingwer oder Zitronel-
lengras. Aromadle werden in fliissiger Form

mittels Diise der Mischung zugefiihrt. Die
abgefiillten Mischungen landen zundchst
auf dem Teeboden im ersten Stock der Pro-
duktionshalle. Dabei werden Schwarztees
rdumlich getrennt von aromatisiertem Tee,
Friichtetee, Griinen Tee und auch Bio-Tee
aufbewahrt. Bis die vorbereiteten Mischun-
gen abgepackt, etikettiert und in Kartons
versandfertig sind, benétigt es jedoch noch
einige Handgriffe.

50000 neue Mitarbeiter

Laut Bernd Brockmann, der seit einem Jahr
als Werkleiter fiir das Unternehmen tétig ist,
haben dass sich die Anforderungen an die
Betrieben im Laufe der Jahre gedndert. So
gdbe es jetzt mehr Zertifizierungen als frii-
her, und auch das Management sei anders.
Der Versand ist vor einigen Jahren nach aus-
gelagert worden, dafiir werden jetzt Nach-
haltigkeitsziele groBgeschrieben. ,Die ge-
samte Stromversorgung lauft dber alterna-
tive, erneuerbare Energien, und das gesamte
Verpackungsmaterial am Produktionsstand-
ort wird recycelt” erldutert Brockmann. Auch
die Teebeutel seien gréBtenteils aus Bana-
nenfasern hergestellt.

FOTOS: MAXIMILIAN VON LACHNER

Schonend mit Ressourcen umzugehen, ist
ein Anliegen Brockmanns, der Mitglied des
Nachhaltigkeitsgremiums im Hauptsitz des
Unternehmens ist. Dort, in Frankfurt, ist auch
die Idee fiir einen Nachhaltigkeitstag ent-
standen, der die Mitarbeiter am Donnerstag
lber das Miteinander in Arbeitsgruppen
dazu animieren soll, alternative Losungen
fiir einen verantwortungsvollen Umgang mit
der Umwelt zu erarbeiten.

Dass sich die Worpsweder Mitarbeiter
recht intensiv mit dem Thema Nachhaltig-
keit beschéaftigen, zeigt auch die Idee mit
den gemieteten Bienen, die seit Montag auf
der Wiese hinter dem Verwaltungsgeldnde
ein neues Zuhause erhalten haben. Ein Bie-
nenstock mit 50000 Bienen ist dort einge-
zogen und soll nun im Teufelsmoor die Bli-
ten bestduben. Diese Kooperation mit der
Bremer Firma Bee-Rent, der Geschéaftsmo-
dell es ist, ganze Bienenvoélker zu vermie-
ten, ist Teil eines in der Firmenphilosophie
verankerten Nachhaltigkeitskonzeptes des
Ronnefeldt-Hauptsitzes. Was aus den Bie-
nen wird, muss ich noch zeigen. Aber wer
weiB, vielleicht gibt es dann im nédchsten
Jahr auch Ronnefeldter Honig zum Tee.




