" v B

velay)@®

Caym Oalmvm®

Teavelope®

COPA
CABANA®

htetee
Aromatisierter Fric!
it Tropenfruchtgeschmack

Flavoured fruit infusion
with tropical fruit flavour

J.T. Ronnefeldt KG - 60486 Frankfurt am Main/Germany
www.ronnefeldt.com
www.simplicitea.net

91133.04.2019

Simplici Tea™ Zistee-
frlerjv]:)is% mu{ ‘KVI&PS][F’NCL

1

Ein Eisteeglas (ca. 0,51)
komplett mit Eiswiirfeln
befiillen. Die Zutaten gemaR
Rezept hinzugeben.

Wahlen Sie zwei SimpliciTea®
Teekapseln Ihrer Wahl aus.
Entfernen Sie jeweils das
Aromasiegel von der Teekapsel.

Kapseln nacheinander in die
Maschine einlegen. Je Tee-
kapsel einmal die Lungo-Taste
driicken und damit jeweils
das Eisteeglas befiillen

(2 xca. 110 ml).

Mit frischen Friichten
dekorieren und servieren.

Grreen Tea Possion
e Eisteeglas mit Eiswiirfeln fiillen.

Mangosirup dazu geben.

e \Wahlen Sie zwei SimpliciTea® Teekapseln
My Tropical Green Tea Float aus.

o Jeweils Aromasiegel entfernen.
e Beide Teekapseln aufbriihen, umrihren.
e Frische Mangospalten hinzugeben.

Ginger % |emey )

e Eisteeglas mit Eiswiirfeln fiillen. Mit Ginger
Ale oder Ginger Beer auffiillen (ca. 0,25 1).

o \Wahlen Sie zwei SimpliciTea® Teekapseln
My Ginger & Lemon Breeze aus.

e Jeweils Aromasiegel entfernen.
e Beide Teekapseln aufbriihen, umrihren.
e Mit Zitronenscheiben dekorieren.
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Briihen Sie zwei Joy of Tea®
Ihrer Wahl in einem geeigneten
GefaR mit 0,25 | kochendem
Wasser auf. Bitte Ziehzeit
beachten — je nach Teesorte
2-5 Min.

In der Zwischenzeit:

Ein Eisteeglas (ca. 0,5 1)
komplett mit Eiswiirfeln
befiillen. Die Zutaten gemaR
Rezept hinzugeben.

Den heien Tee dariiber
gieRen, umriihren, fertig.

Mit frischen Friichten
dekorieren und servieren.
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e Briihen Sie zwei Joy of Tea® Earl Grey
in einem geeigneten GefaR (ca. 0,25 I) auf.

e 3—4 Minuten ziehen lassen.

e |n der Zwischenzeit: Eisteeglas mit
Eiswirfeln fiillen. Limetten-oder
Zitronensirup dazu geben.

e Den heilRen Tee dartiber gieRen,
umrihren.

e Frische Limettenviertel hinzugeben
und mit Limettenscheiben dekorieren. ,

e Brithen Sie zwei Joy of Tea® Fruit Power
in einem geeigneten Gefal (ca. 0,25 |) auf.

e 5 Minuten ziehen lassen.

* |n der Zwischenzeit: Eisteeglas mit
Eiswdrfeln fiillen. Erdbeer-und Zuckersirup
dazu geben.

e Den heilen Tee dartiber gieRen,

umriihren.
e Frische Erdbeeren hinzugeben. /

Ronnefeldt

TEA EXCELLENCE SINCE 1823

ke T 0’@&4 >
{’UY Lnaiﬂa/r;tge i

- 1CNe




\
ZlSLmn}er Cfevmss N \

Kleiner /m[me

1 Der Tee wird heiR aufgebriiht und sofort
nach der Ziehzeit tiber Eiswiirfel
gegossen, sozusagen schock-gekiihlt.
Das sorgt dafiir, dass Schwarze und
Griine Tees nicht nachbittern. Der Tee ist
sofort trinkfertig kalt und behalt sein
frisches Aroma und seine klare Farbe.

2 Briihen Sie den Tee doppelt stark auf
(1 L Wasser mit ca. 7 EL Tee).

Fillen Sie ein geeignetes Behaltnis
mit Eiswiirfeln und gieRen Sie den Tee
dariber.

Fur die anschlieBende Zubereitung der
Rezepte empfehlen wir die Verwendung
von Longdrinkgldsern (ca. 300 ml).

Hinweis: Bitte verwenden Sie ausschlielSlich
temperaturbestandiges Glas.

Tasibes Kirschblile®

e 72-3 groRe Eiswdirfel
e 6 EL Kirschsaft
® 6 EL Bananensaft

REZEPT 1:

e 2-3 grofe Eiswiirfel

e (las zu ca. 2/3 mit doppelt stark ==
aufgebriihtem Tee Scharfes Bienchen
befiillen

e 1 TL Ronnefeldt Akazienhonig
e Mit MIO MIO Mate + Ginger auffiillen

 \Mit doppelt stark aufgebriihtem Tee
Rooibos Kirschbliite® auffiillen
R

e 2-3 grofe Eiswiirfel

8&VV]W|(’,YVV]5(YC|/|(’,I/|® 201 q * Glas zu ca. 2/3 mit doppelt stark
aufgebriihtem Tee Scharfes Bienchen
LMCJ(‘? gtﬂy befiillen

e Mit Schweppes Ginger Ale auffillen
» REZEPT 1:
“e 2-3 groRe Eiswirfel

e 3 EL Birnensaft

e 3 EL naturtriiber Apfelsaft

e Mit doppelt stark aufgebriihtem Tee
Sommermérchen® 2019 auffiillen

ZiE
&2z REZEPT 2:
e 2-3 grofe Eiswiirfel

e (Glas zu ca. 2/3 mit doppelt stark aufgebriihtem
Tee Sommermérchen® 2019 befiillen

* it Bionade Zitrone-Bergamotte auffiillen
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e 72-3 groRe Eiswiirfel
e 2 TL Blue Curacao Sirup (Monin)
1 groRer Spritzer frischer Zitronensaft

 Optional: ein Hauch Zitronenabrieb oder
Zitronen-Zeste (BIO-Zitrone)

e Glas zu ca. 2/3 mit doppelt stark
aufgebriihtem Tee Tropensonne® befiillen

e Mit Mangosaft auffiillen
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® 2-3 groRe Eiswiirfel
® | TL Agavendicksaft

e Glas zu ca. 2/3 mit doppelt stark
aufgebriihtem Tee Schwarze Johannis-
beere befiillen

o Mit Guavensaft auffiillen

SUMMERTIME
INTO

TEATIME
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In nur wenigen Minuten zu
lhrem Lieblings-Eistee!

Stk oder ungestift, intensiv oder leicht.
Mit diesen fiinf sommerlich frischen
Teesorten und leckeren Rezepten sind

Sie schnell dabei.

Alle Eisdrinks sind alkoholfrei.

Sie kdnnen sie jedoch auch mit etwas
Alkoholischem aufmischen. Wir empfehlen
Wodka, weilten Rum oder Prosecco.

sprudelnd kochendem Wasser aufgieSen
und die empfohlenen Ziehzeiten einhalten.
Nur so erhalten Sie ein sicheres und

\izm/schmeckendes Lebensmittel.

Toowelepe® Lop oo™
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Leckere und elnfache Elstee-
Kreationen mit dem tropischen
Teavelope® Copa Cabana®.

Emsisra;eﬂ]

e 2 Teavelope® mit ca. 120 ml kochendem
Wasser in einer Tasse aufbriihen.

e 2-3 groRRe Eiswiirfel in ein geeignetes
Glas (ca. 300 ml) geben.

e Fertig aufgebriihten Tee tber die Eiswiirfel
gielen.

Coce Beach

® 6 EL WeiRer Pfirsichsaft und 2 TL '
Kokosnuss-Sirup (Monin) dem Basis-Rezept
beimischen.

Tmpicml Pmssim

® 6 EL Maracujasaft und 2 TL Vanillesirup
(Monin) dem Basis-Rezept beimischen.



